
 

MENÚS  La Botiga 
 

MENÚ NÚM. 1 
 

Entrants La Botiga: 
 

Peixet, llagostins salats, croquetes de bacallà, calamars a l’andalusa i musclos 
--------------- 

2º 
 

Arròs negre 
o 

Arròs caldos de cloïsses 
o 

Tonyina amb guarnició 
o 

Bacallà amb samfaina 
o 

Vedella  amb guarnició 
----------------- 

Crema catalana o flam o pudin 
 

Vi  blanc, vi negre de la casa 
Aigües minerals 

Café 
 

Preu: 20 € per persona IVA inclòs 
 
 

MENÚ NÚM. 2 
 

Assortiments La Botiga: 
(Plat Combinat) 

Sípia, peixet, llagostins salats, croquetes de bacallà, calamars a l’andalusa i musclos 
2º 

----------------  
Arròs caldos de cloïsses 

O 
Llenguado a les ametlles o a la planxa 

o 
Bacallà encebat 

o 
Xai al forn amb guarnició  

----------------- 
Crema catalana o flam o pudin 

 
Vi  blanc, vi negre 
Aigües minerals 

Café 
Cava brut 

Preu: 25 € per persona IVA inclòs 
 
  



 

MENÚ NÚM. 3 
 

Pica-Pica: 
 

Peixet 
Calamars a l’andalusa 
Croquetes de bacallà 

Musclos al vapor 
Llagostins salats 
----------------- 

2º 
---- 

Fricandó de tonyina 
o 

Romesquet de lluç amb marisc 
o 

Entrecot al pebre o a la planxa 
------------------- 

Tartà Sacher o Tartà Massini o Gelat crocant 
 

Vi  blanc muscat , vi negre 
Aigües minerals 

Café 
Cava brut 

Preu: 30 € per persona IVA inclòs 
 
 
 

MENÚ NÚM.4 
 

Pica-Pica: 
 

Pop a la gallega 
Cloïsses a la marinera 

Peixet 
Calamars a l’andalusa 
Musclos amb romesco 

Llagostins salats 
------------------ 

2º 
Romesco de peix 

o 
Rap a l’all cremat 

o 
Filet de vedella amb guarnició de bolets 

 
Sorbet de llimona o coulant o pinya natural 

 
Vi  blanc muscat , vi negre 

Aigües minerals 
Café 

Cava brut 
Preu: 35 € per persona IVA inclòs 


